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«Wine Not», una gemma nel centro

Dopo il Palace, Bernetti apre ['enoteca all’«interno» dell’hotel

DA OGGI IL CENTRO citta
puod contare su un nuovo locale, il
Wine Not, sul Lungomare Vanvi-
telli proprio accanto all’ingresso
dell’Hotel Palace, un luogo ideale
per aperitivi, cena € dopocena. Il
vino sara grande protagonista, gra-
zie all’esperienza del titolare Mi-
chele Bernetti proprietario della
cantina Umani Ronchi.

Proprio con I’azienda vitivinicola
di Osimo & stata avviata infatti
una partnership che portera nel
corso dei mesi presso i locali di
Wine Not tanti personaggi di spic-
co del mondo enogastronomico,
come lo chef Max Mariola, noto
volto tv, che presentera il 3 luglio
il suo ultimo libro «I panini li fa
Max».

Gli spazi accoglienti e contempo-
ranei di questa moderna enoteca
sono ospitati all'interno di un pa-
lazzo nobiliare, lo stesso che ospi-
ta ’hotel, dove socializzare degu-
stando inedite proposte di wi-
ne&amp;food dalle ore 19 alle 24.
Durante gli eventi di preapertura
che si sono tenuti ieri e lunedi tan-
ti amici hanno voluto salutare i ti-
tolari e augurare loro «in bocca al
lupo» per la nuova avventura. Tra
questi anche lo chef Mariola che
ha preparato alcune proposte di
finger food in anteprima. Il con-

LA STAR Lo chef Max Mariola
ha preparato alcune proposte di
finger food in anteprima

cept del Wine Not € quello di un
locale cosmopolita, uno spazio
per incontrarsi e confrontarsi tra
proposte frugali ma di gusto, co-
me gli hamburger, i club sandwi-
ch e gli originali «cicchetti» per il
pre cena e 'after dinner.

Il tutto accompagnato da una ri-
cercata selezione di vini, anche in-
ternazionali, e cocktail, dai classi-
ci ai pil creativi. Le proposte del-
lo chef Leonardo Castaldi cambie-
ranno con le stagioni, sempre a ba-
se di prodotti locali reinterpretati
secondo le ultime tendenze in te-
ma di food.
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